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Mamy przyjemnos$¢ zaprezentowal oferte przygotowang specjalnie z mysla o przyjeciach

zorganizowanych Prosimy zapoznac si¢ z bogatym menu, ktére przygotowal nasz Szef Kuchni. Z pewnoscig

wybiorg Panistwo potrawy odpowiednie na planowang uroczysto§é- w razie jakichkolwiek pytan lub sugestii

stuzymy pomoca.

W proponowanej cenie do wyboru majgq Panstwo typowy zestaw serwowany, w ktérym mozna taczy¢ dania z

zaproponowanej ponizej listy, wszystkie dania przygotowywane sa na Panstwa indywidualne zamodwienie.

Prosimy o podanie wybranego menu oraz planowanej liczby Gosci na przyjeciu na tydzien przed planowanym

przyjeciem.

MENU W CENIE 80 PLN/OS

ZUPA
DANIE GLOWNE
CIASTA NA PATERACH
NAPOJE ZIMNE: 0,5L
NAPOJE CIEPLE: KAWA, HERBATA

MENU W CENIE 90 PLN/OS

PRZYSTAWKA
ZUPA
DANIE GLOWNE
CIASTA NA PATERACH
NAPOJE ZIMNE: 0,5L
NAPOJE CIEPLE: KAWA, HERBATA

MENU W CENIE 100 PLN/OS
ZUPA

DANIE GLOWNE
3 RODZAJE PRZEKASEK ZIMNYCH
2 RODZAJE SALATEK
CIASTA NA PATERACH
NAPOJE ZIMNE: 1L
NAPOJE CIEPLE: KAWA, HERBATA
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MENU W CENIE 130 PLN/OS
ZUPA
DANIE GLOWNE

4 RODZAJE PRZEKASEK ZIMNYCH

3 RODZAJE SALATEK

CIASTA NA PATERACH

NAPOJE ZIMNE: 1L

NAPOJE CIEPLE: KAWA, HERBATA

MENU W CENIE 140 PLN/OS
PRZYSTAWKA
ZUPA
DANIE GLOWNE

4 RODZAJE PRZEKASEK ZIMNYCH

3 RODZAJE SALATEK

CIASTA NA PATERACH

NAPOJE ZIMNE: 1L

NAPOJE CIEPLE: KAWA, HERBATA

MENU W CENIE 140 PLN/OS
ZUPA
DANIE GLOWNE
5 RODZAJOW PRZEKASEK ZIMNYCH
4 RODZAJE SALATEK

DESER SERWOWANY lub

CIASTA T OWOCE NA PATERACH
NAPOJE ZIMNE: 1L

NAPOJE CIEPLE: KAWA, HERBATA
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MENU W CENIE 160 PLN/OS
ZUPA
DANIE GLOWNE
5 RODZAJOW PRZEKASEK ZIMNYCH
4 RODZAJE SALATEK
DESER SERWOWANY lub
CIASTA I OWOCE NA PATERACH
PRZEKASKA GORACA
NAPOJE ZIMNE: 1L
NAPOJE CIEPLE: KAWA, HERBATA

MENU W CENIE 165 PLN/OS
ZUPA

DANIE GLOWNE
5 RODZAJOW PRZEKASEK ZIMNYCH
4 RODZAJE SALATEK
DESER SEROWANY
CIASTA I OWOCE NA PATERACHOW
PRZEKASKA GORACA
NAPOJE ZIMNE: 1L
NAPOJE CIEPLE: KAWA, HERBATA
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MENU W CENIE 200 PLN/OS
ZUPA
DANIE GLOWNE
6 RODZAJOW PRZEKASEK ZIMNYCH
4 RODZAJE SALATEK
DESER SEROWANY
CIASTA I OWOCE NA PATERACH
II DANIE GORACE
NAPOJE ZIMNE: 1L,
NAPOJE CIEPLE: KAWA, HERBATA

MENU W CENIE 210 PLN/OS
PRZYSTAWKA
ZUPA
DANIE GLOWNE
6 RODZAJOW PRZEKASEK ZIMNYCH
4 RODZAJE SALATEK
DESER SEROWANY
CIASTA I OWOCE NA PATERACH
II DANIE GORACE
NAPOJE ZIMNE: 1L,
NAPOJE CIEPLE: KAWA, HERBATA

Uprzejmie informujemy, iz podajemy jeden rodzaj zupy, dania gtéwnego i deseru dla calej
grupy - nie dotyczy dzieci w wieku do 10 lat.

Cena zawiera wybrane menu, rezerwacj¢ lokalu na 6-7 godzin, nakrycie stoléw, element
kwiatowy. Cena nie zawiera oplaty serwisowej.

Dla dzieci do lat 10, mozliwo$¢ wyboru menu indywidualnego, oraz -50% ceny.
Dzieci do lat 3, bez dodatkowej oplaty.
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WYBOR DAN:

PRZYSTAWKI:

Carpaccio z pieczonego buraka z kozim serem, rukola i sezamem,

Terina szpinakowa z tososiem,

Tatar z lososia z pieczonym burakiem z oliwa koperkowa,

Roladki z cukinii z bialym twarozkiem na ostro,
Carpaccio z piersi kaczki na salacie,
Krucha babeczka z serkiem i tososiem wedzonym,

Salata grecka z serem feta

Rosot domowy z makaronem babuni,

Flaki wotowe,

Zupa minestrone,

Francuska zupa cebulowa z grzankami serowymi,
Krem z pomidoréw pelatti z zacierkami,

Zupa krem z brokut z prazonymi migdatami,
Krem z pora z suszonymi pomidorami,

Krem z grzybéw borowikowych z tymiankiem,
Kremowa zupa z cukinii,

Krem z pieczonej papryki,

Krem z bialych warzyw z porem i czarnuszka,
Zupa czosnkowa z boczkiem i parmezanem,

Zupa grzybowa z tazankami,

Krem ziemniaczany aromatyzowany oliwg truflowa,

Krem z pieczarek,

Kremowa zupa z zielonego groszku z chrustem z bekonu.

DANIA GLOWNE:
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Filet z kurczaka zapiekany z mozzarella w sosie pomidorowym z czosnkiem 1 bazyliq z ziemniakami

opiekanymi 1 warzywami parowanymi,

Grillowana pier§ kurczaka na sosie kurkowym podana na risotto z warzywami,
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« Kieszonka z piersi kurczaka faszerowana szpinakiem i suszonymi pomidorami na sosie serowym z
ziemniakami opiekanymi i warzywami na parze,
«  Grillowana pier§ kurczaka podana na sosie §mietanowo-bazyliowym z mieszanka salat oblana dresingiem
winegret 1 pieczonymi ziemniakami,
» Pieczona piers z gesi podana na sosie miodowo-musztardowym z kluseczkami gnocchi i modrg kapusta,
o DPiers z gesi na sosie z czarnej porzeczki podana z ziemniakami pieczonymi i buraczkami
karmelizowanymi,
«  DPiers z kaczki na sosie zurawinowym z surowka z czerwonej kapusty i puree ziemniaczanym,
» Pieczony schab z kapusta zasmazang i pieczonymi ziemniakami,
+  Grillowane poledwiczki wieprzowe na sosie z zielonego pieprzu z warzywami na parze i pieczonymi

ziemniakami,

o Grillowana poledwiczka wieprzowa w otulinie z boczku na sosie pieczeniowym z pieczonymi

ziemniakami i zestawem surowek,

« Poledwiczka w ciescie francuskim na sosie grzybowym z fasolka szparagowa,

« Poledwiczka faszerowana migsem i pieczarkami z dodatkiem natki pietruszki na sosie serowym z
ziemniakami opiekanymi i warzywami na parze,

« Rolada wieprzowa nadziewana pieczarkami i szpinakiem na sosie pieczarkowym,
z ziemniakami opiekanymi i suréwka z bialej kapusty,

« Karkoéwka pieczona w sosie pieczeniowym z gnocchi i suréwka z biatej kapusty,

« Pieczony filet z fososia na musie porowym z ryzem i parowanymi brokutami,

« Pieczony losos w szynce dlugo dojrzewajacej na sosie masdlano-cytrynowym z kuskusem i warzywami

parowanymi,
« Sandacz na sosie z trawy cytrynowej z puree ziemniaczanym i warzywami parowanymi.
PRZEKASKI ZIMNE:
o Wybor migs pieczonych z chrzanem i zurawina,
o Pasztet z sosem tatarskim,
e Deska seréw,
o Wybbr ryb wedzonych,
o Roladki z cukinii z boczkiem i mozzarella,
« Sledzie pod pierzynka,

o« Sledz w trzech smakach,
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Grillowane warzywa w ziolach ze zredukowanym sosem balsamico,

Praliny z lososia wedzonego z musem,

Mozzarella z szynka dlugo dojrzewajaca i pesto pietruszkowym,
Nalesnikowe roladki z paluszkami krabowymi,

Grillowana cukinia z serem feta, oliwka i suszonym pomidorem,
Tatar wolowy z piklami i cebula,

Rozki z szynki nadziewane satatka warzywna,

Nalesnikowe roladki z tososia wedzonego,

Ryby faszerowane w calosci (pstrag, szczupak)
Roladki schabowe z chrzanem,

Tortilla z marchewks i kurczakiem,

Tortilla z kurczakiem, warzywami i salata,

Roézyczki z lososia wedzonego z musem chrzanowym,
Kieszonki schabu nadziewane mastem chrzanowym
Galantyna z kurczaka

Indyk w maladze

Roladki z kurczaka z suszonymi owocami
Tymbaliki drobiowe

Galantyna z ryb morskich z orzechami

Tymbaliki wieprzowe

Jaja faszerowane pastami

Pieczarki faszerowane

SALATKI:

Satatka brokutowa z jajkiem i czerwona fasola,
Salatka grecka z serem feta,

Caprese - pomidory z mozzarellg 1 dressingiem pesto,
Satatka owocowa,

Satata gyros warstwowy,

Salatka jarzynowa

Satata meksykanska,

Salatka cezar z kurczakiem
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« Sledziowa z pieczonym burakiem i jabtkiem,
« Salatka z selera naciowego,

« Salatka z makaronu i warzyw sezonowych

« Salatka nicejska,

« Salatka z papryki marynowanej i ogorka,

« Salatka z pieczonej wieprzowiny z grzybami marynowanymi

o Satlatka ryzowa z tuiczykiem i czerwona fasola,

o Satatka z kurczaka i sezamu z makaronem ryzowym,

» Tajska salatka z wieprzowiny i warzyw z makaronem sojowym,
« Slodka salatka z wedzonego indyka, ananasa i kukurydzy,

 Salatka ziemniaczana z chrupiacym bekonem

o Delikatna salatka z szynki i warzyw z kapusta pekiniska,

« Salatka z wedzona makrela, szpinakiem, burakiem 1 jajkiem,

 Salatka szpinakowa z boczkiem,

o Szarpana salatka ogrodowa z mozzella,

« Salatka z serem mozzarella i truskawkami podawana z dresingiem balsamicznym (sezonowo)
«  Mix salat z avocado, kurczakiem i dresingiem jogurtowo-czosnkowym.

PRZEKASKI GORACE:
e DPierogi ze szpinakiem i szyjkami rakowymi,
e DPierogi z grzybami i kapusta, migsem, ruskie,
e Strogonow,
e Smazony camembert z sosem zurawinowym,
e Muffina z kurczakiem i szpinakiem,
e Barszcz czerwony z pasztecikiem francuskim/uszkami/krokietem
o Zurek z biala kietbasa i jajkiem,
e Zupa gulaszowa,
e Tarta z grzybami,
e Tarta z kurczakiem, szpinakiem i suszonymi pomidorami,

e Tarta 4 sery,

e DPieczarka w ciescie francuskim,

e Francuskie buteczki z boczkiem, z6ttym serem i sosem chili,
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Francuskie buteczki ze szpinakiem, serem typu feta i suszonymi pomidorami,

DESERY SERWOWANE:

Szarlotka na goraco z lodami i bita §mietana,
Sernik z goracymi wisniami,

Krem Brulee z karmelizowanym cukrem,
Panna Cotta z leSnymi owocami,

Deser lodowy z owocami i bita Smietana,

Tort (r6zne smaki i dekoracje),

o Tiramisu.
CIASTA W STOLE:
e Sernik,
e Szarlotka,
e Babeczki z owocami i bita §mietana
e Babeczki z karmelem 1 migdatami,
o Ambasador,
e  Krolewiec z toffi,
e (Ciasto marchewkowe.

RESTAURACJA SZPULARNIA

UL Nowy Swiat 8/1, 96-300 Zyrardéw
Tel: 46 855 29 31,

E-mail: szpularnia@szpularnia.net,
WWW: www.szpularnia.net

RESTAURACJA
T A R R S PR

Z P LAl A,

Manager Restauracji
Anna Fritz
Tel: 881-505-008



